
3. Cobertura

Nº Nº

C NC NA C NC NA

X X

C NC NA C NC NA

X X

C NC NA C NC NA

X X

C NC NA C NC NA

X X
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Capitulo A. INFORMACIÓN UNIDAD OPERATIVA

1. Identificación

Fecha de Visita 26 01 2026 Hora Inicio 11:00 a.m.

Nombre Comedor Comunitario : 123053-COMEDOR COMUNITARIO-CHARALÁ

Fecha Inicio Operación: 21/05/2025 Fecha Final Operación:

Nombre Responsable del Servicio: JHONATHAN ESTEBAN MORA TORO

Nº Convenio/Vigencia: 8005-2025 Nombre Asociado: CORPORACIÓN EDUCATIVA MINUTO DE DIOS - CEMID

21/03/2026

Tel: 6015933040 Cel.: 3138699805 Correo Electrónico: CHARALA8005-2025@OUTLOOK.COM

2. Ubicación

Localidad: USME Barrio: CHARALÁ Dirección: KR 2 A 90 31 SUR

Capitulo B. ESPACIO FÍSICO FUNCIONAL - INFRAESTRUCTURA

Categoría 1: Áreas del Comedor Comunitario

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

Cobertura Diaria Contratada: 350 Nº Personas Beneficiarias en Atención: 334

5.I

Área de consumo de alimentos cumple con las
condiciones higiénico-sanitarias y cuenta con
iluminación y ventilación natural o artificial suficiente.

Esta área está dotada de mesas y sillas de material
que faciliten la limpieza, desinfección y la comodidad
de los beneficiarios; disponiendo de las sillas (puestos)
de acuerdo con la cantidad de beneficiarios asignados
para el consumo de alimentos por turno.

6.I

Área de instalaciones sanitarias cumple con las
condiciones higiénico-sanitarias establecidas por la
normatividad sanitaria vigente y cuenta con
servicio sanitario en cantidad suficiente para uso
público, con batería sanitaria en buen estado de
funcionamiento (lavamanos e inodoros) y dotado
de los siguientes elementos de aseo: caneca con
tapa de accionamiento de pedal con bolsa
permanente, dispensador con jabón líquido, papel
higiénico y elementos para el secado de manos
(toallas de papel o secador de manos eléctrico) y
en las condiciones establecidas en el anexo
técnico.

1.I

Área de recibo de alimentos cumple con las
condiciones higiénico-sanitarias establecidas por la
normatividad sanitaria vigente, permitiendo realizar las
actividades de verificación de cantidad, calidad e
inocuidad de los alimentos que se reciben, aislada de
cualquier riesgo de contaminación física, química y/o
biológica.

2.I

Área de almacenamiento de alimentos cumple con
las condiciones higiénico-sanitarias establecidas
por la normatividad sanitaria vigente garantizando
la temperatura, humedad y circulación del aire que
se requiere para cada alimento. 

3.I

Área de preparación de alimentos cumple con las
condiciones higiénico-sanitarias establecidas por la
normatividad sanitaria vigente y se encuentra
distribuida física o espacial en cuatro (4) zonas básicas
(caliente, fría, pre-alistamiento e higienización),
debidamente señalizadas.
La zona de higienización cuenta con lavamanos con
grifo de accionamiento no manual dotado con
dispensador de jabón, toallas desechables o equipos
automáticos para el secado de manos en buen estado,
debidamente señalizado y ubicado en las áreas de
elaboración o próximos a estas para la higiene del
personal manipulador de alimentos.

4.I

Área para la distribución de alimentos permanece
en óptimas condiciones de limpieza y orden; cuenta
con los elementos necesarios, en condiciones
higiénicas, que faciliten la distribución de los
alimentos a los beneficiarios

7.I

Área de alistamiento de personal esta separada de los
servicios sanitarios (inodoro o cisternas), áreas de
almacenamiento y preparación de alimentos, y cuenta
con casilleros o lockers en buen estado para la
ubicación de los elementos personales y ropa de diario.
Así mismo, se encuentra en adecuadas condiciones de
limpieza y desinfección.

8.I

Área de higienización para elementos de aseo
cumple con las condiciones higiénico sanitarias
establecidas por la normatividad sanitaria vigente y
es un espacio exclusivo para el lavado de los
elementos de aseo, ubicado en un lugar que no
genere riesgo de contaminación diferente al área
de recibo, almacenamiento, preparación, servido y
distribución de los alimentos.

mailto:CHARALA8005-2025@OUTLOOK.COM
mailto:CHARALA8005-2025@OUTLOOK.COM
mailto:CHARALA8005-2025@OUTLOOK.COM
mailto:CHARALA8005-2025@OUTLOOK.COM
mailto:CHARALA8005-2025@OUTLOOK.COM
mailto:CHARALA8005-2025@OUTLOOK.COM
mailto:CHARALA8005-2025@OUTLOOK.COM
mailto:CHARALA8005-2025@OUTLOOK.COM
mailto:CHARALA8005-2025@OUTLOOK.COM
mailto:CHARALA8005-2025@OUTLOOK.COM
mailto:CHARALA8005-2025@OUTLOOK.COM
mailto:CHARALA8005-2025@OUTLOOK.COM
mailto:CHARALA8005-2025@OUTLOOK.COM
mailto:CHARALA8005-2025@OUTLOOK.COM
mailto:CHARALA8005-2025@OUTLOOK.COM
mailto:CHARALA8005-2025@OUTLOOK.COM
mailto:CHARALA8005-2025@OUTLOOK.COM
mailto:CHARALA8005-2025@OUTLOOK.COM




Capítulo D.  GENERACIÓN DE OBSERVACIONES (O) Y REQUERIMIENTOS (R )

Tipo 
O - R

Variable Descripción 
Fecha Límite 

Cumplimiento
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O 4I
Se evidencia media caña en mal estado (unión piso-pared) del área de distribución, al igual que
pared rugosa. 

Próxima visita

O 5I
Se evidencia desprendimiento de pintura en pared (segundo piso), dos vidrios rotos (segundo
piso), cableado suelto (primer y segundo piso).

Próxima visita

O 2I Se evidencian baldosas del piso con mancha de óxido. Próxima visita

O 3I

No está señalizada adecuadamente el área de pre-alistamiento, dado que se evidencia letrero
(zona de lavado). Igualmente, se observa desprendimiento de pintura en techo (unión con la
ventana) en área de pre-alistamiento. Medias cañas en mal estado (unión piso-pared) del área de
cocina caliente, al igual que "ocultador de cables" desprendido en la misma área. Media caña
agrietada (unión pared-techo) en  área de cocina caliente.

Próxima visita

O 8I

Si bien el asociado presenta un área para higienización y almacenamiento de elementos de aseo
ubicado en el cuarto piso, realmente esto se realiza en el cuarto de residuos o shut de basuras
ubicado en el primer piso, por lo tanto, no es un espacio exclusivo y está susceptible de
contaminación. Además, se encontraban los elementos desordenados y sin colgar.

Próxima visita

O 6I

El comedor cuenta con dos instalaciones sanitarias, sin embargo, solamente una esta habilitada
para los participantes. El dispensador no cuenta con toallas de papel y la cisterna no está
funcionando. La instalación sanitaria para el personal del comedor presenta humedad y
desprendimiento de pintura en paredes.

Próxima visita

O 7I Se evidencian 4 lockers en mal estado, sin puerta o desprendida. Próxima visita





DIA MES AÑO 2026

8005-2025

Apertura X    Cierre  

No de variable: 3I No de variable: 4I

Descripción: Descripción:

No de variable: 2I No de variable: 7I

Descripción: Descripción:

No está señalizada adecuadamente el área de pre-alistamiento,

dado que se evidencia letrero (zona de lavado). Igualmente, se

observa desprendimiento de pintura en techo (unión con la

ventana) en área de pre-alistamiento. Medias cañas en mal estado

(unión piso-pared) del área de cocina caliente, al igual que

"ocultador de cables" desprendido en la misma área. Media caña

agrietada (unión pared-techo) en  área de cocina caliente.

Se evidencia media caña en mal estado (unión piso-pared) del área

de distribución, al igual que pared rugosa. 

Se evidencian baldosas del piso con mancha de óxido. Se evidencian 4 lockers en mal estado, sin puerta o desprendida.
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Seguimiento
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No de variable: 5I No de variable: 8I

Descripción: Descripción:

No de variable: 6I No de variable:

Descripción: Descripción:

El comedor cuenta con dos instalaciones sanitarias, sin embargo,

solamente una esta habilitada para los participantes. El

dispensador no cuenta con toallas de papel y la cisterna no está

funcionando. La instalación sanitaria para el personal del comedor

presenta humedad y desprendimiento de pintura en paredes.

Se evidencia desprendimiento de pintura en pared (segundo piso),

dos vidrios rotos (segundo piso), cableado suelto (primer y segundo

piso).

Si bien el asociado presenta un área para higienización y

almacenamiento de elementos de aseo ubicado en el cuarto piso,

realmente esto se realiza en el cuarto de residuos o shut de basuras

ubicado en el primer piso, por lo tanto, no es un espacio exclusivo y

está susceptible de contaminación. Además, se encontraban los

elementos desordenados y sin colgar.
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   MENÚ SUMINISTRADO EN VISITA

  SEMANA N° 1 MENÚ: 1

Cédula de Ciudadania

Apoyo a la supervisión

Alvaro José Rico Lozano

Nombres y Apellidos

14398355
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GRUPO 3: de 6 a 8 años GRUPO 4: de 9 a 13 años GRUPO 4: Mayores de 14 años


